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EDITAL N°01/2023

Regulamento do 1° CONCURSO BINACIONAL DE SOBREMESAS DO FRONTE()RA
Realizagé&o: 8° Fronte(i)ra — Festival Binacional de Enogastronomia.

O 8° Fronte(i)ra — Festival Binacional de Enogastronomia, acontecera em Sant’Ana do Livramento
(BR) e Rivera (URU), de 28 de julho ao 05 de agosto, no Parque Internacional. Desde a sua
primeira edicdo, em 2014, o Fronte(i)ra — Festival Binacional de Enogastronomia busca mostrar e
valorizar a culinéria fronteirica, a producédo de mel, marmelo, doce de leite e outros derivados do
leite, vinhos, de azeite de oliva, cordeiro, entre outros produtos locais, a0 mesmo tempo em que
procura contribuir com a integragao turistica e cultural entre Brasil e Uruguai. O Festival é realizado
por Entidades empresariais, Prefeitura de Sant’/Ana do Livramento, Intendéncia Departamental de
Rivera, Ministério do Turismo do Uruguai, Instituicdes de Ensino Técnico e Superior da Fronteira,
conta com o apoio de Restaurantes, Hotéis, Vinicolas, Produtores de Azeite de Oliva e Carne
Ovina, demais InstituicGes e profissionais relacionados com o desenvolvimento do Turismo,
Gastronomia e da Cultura fronteiricos.

Em sua 8° edicao, o Festival traz a novidade do “1° Concurso Binacional de Sobremesas do
Fronte(i)ra” (Concurso), que se realizara no dia 17/06/2023, e obedecera a este Edital/regulamento
e as orientacdes que constardo em Normativas proprias, as quais serdo expedidas, se necessario,
a fim de tratar de aspectos supervenientes relacionados ao Concurso e que nao estejam
contemplados neste Edital, e publicados ou repassados previa e antecipadamente as equipes
inscritas/participantes ao Concurso. A fronteira Sant'Ana do Livramento — Rivera possui uma larga
tradicdo doceira ligada as frutas, ao mel e ao doce de leite O Festival busca através do Concurso
de Sobremesas do Fronteira, além do fortalecimento da identidade gastronémica desta fronteira,
valorizar o mel, o doce de leite entre outros importantes ingredientes culinarios regionais, além de
incentivar a criatividade e o aprimoramento de técnicas na elaboracéo de doces da fronteira.

1 — Objetivos

O 1° Concurso Binacional de Sobremesas do Fronteira tem finalidade cultural e
gastronbmica, e proporcionara a escolha e premiacdo das duas melhores preparacdes doces,
através da avaliacdo e votacédo de um jari pré-determinado. S&o objetivos do Concurso:
1.1 — Ampliar e diversificar as possibilidades de uso gastronémico do mel, do doce de leite
(ingredientes obrigatorios) e de outros importantes ingredientes culinarios regionais em doces
regionais na fronteira Sant'’Ana do Livramento — Rivera;

1.2 — Valorizar os produtos regionais/locais;

1.3 — Incentivar a cadeia produtiva frutifera e leiteira;
1.4 — Auxiliar no processo de transformacao dos produtos regionais gastronémicos em
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uma das marcas da Gastronomia Fronteiriga, e consequentemente do Turismo local;

1.5 — Promover e difundir os produtos regionais utilizados em produtos doces que sédo produzidos

na fronteira, ao ponto de se tornarem um produto turistico;

1.6 — Dar visibilidade aos cursos de Gastronomia existentes no Brasil e no Uruguai, estimular a
competitividade criativa, elemento presente no mercado gastronémico atual, e valorizar o talento
dos alunos patrticipantes;

1.7 — Valorizar a Cultura, a historia e as memorias culinarias coletivas da fronteira Sant’/Ana do
Livramento — Rivera;

1.8 — Contribuir com a integracgédo turistica e cultural da Fronteira, através da mostra e
valoriza¢do dos antigos receituarios e modos de fazer da culinaria local.

1.9 — Incentivar uma prética gastronémica sustentavel que fortaleca as cadeias produtivas

e estimule o consumo consciente.

2 — Participacéo das Equipes e elaboracdo das sobremesas empratadas

2.1 — A participacdo no Concurso, como competidor, é gratuita, e se restringe a Equipes formadas
por alunos regularmente matriculados nos Cursos de Gastronomia de Instituicbes de Ensino
Técnico e Superior do Brasil e/ou do Uruguai, acompanhados por um docente/coordenador;

2.2 — Cada Equipe podera participar com um Unico preparo. A porcdo a ser apresentada devera ter
entre 50 e 80 gramas e deverao ser produzidas 40 por¢des de cada sobremesa para apresentacéo
aos jurados. Cada equipe devera utilizar um dos ingredientes obrigatérios como elemento principal
do seu preparo. Os ingredientes obrigatérios do concurso sdo o mel e o doce de leite. Estes
ingredientes serdo disponibilizados pela comissdo organizadora para cada equipe. O
correspondente total de mel e/ou doce de leite sera entregue no dia 16 de junho de 2023, em
horério e local previamente acordado com os Professores Coordenadores.

2.2.1 — As Equipes participantes do Concurso deveréo realizar pesquisas sobre a producdo
e cultura alimenticias da fronteira Sant’Ana do Livramento — Rivera, e utilizar preferencialmente
ingredientes tipicos, tradicionais ou de grande utilizagdo popular em nivel local. Serdo melhores
avaliadas as receitas que apresentarem em sua composi¢cao, por exemplo e entre outros, 0s
seguintes produtos/ingredientes: leite e derivados (queijo de ovelha, queijo colonial local, etc.),
vinho, espumante, uva, batata doce, mandioca, pera, péssegos ou passas de péssego (orejones),
abobora/moranga/mogango, amendoim, arroz, feijdo miudo, noz-pecd; plantas alimenticias néo
convencionais (PANCS), frutas nativas (marmelo, goiaba, etc..).

2.3 — O primeiro periodo de inscricdes sera de 24 de maio a 29 de maio de 2023. O segundo

periodo de inscricdo sera de 30 de maio a 1° de junho de 2023;

2.4 - O Concurso ocorrera no dia 17 de junho de 2023, com inicio as 17h, no Restaurante Solar
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Dom Pedro, situado na Avenida Jodo Goularte1082-1124, Santana do Livramento-RS.

25 - Cada Equipe serda formada por 03 alunos participantes, e mais 01
professor(a)/coordenador(a), sendo este o responsavel por atestar a regularidade dos alunos
inscritos na Equipe.

2.5.1 - As Equipes participantes do Concurso poderéo substituir qualquer dos seus Membros
integrantes, mediante solicitacdo encaminhada a Comissdo Organizadora do Concurso através do
e-mail concursodocesdofronteira@gmail.com . O pedido de “substituicdo” devera indicar de

maneira clara e inequivoca o nome completo do Membro a ser substituido, e os dados completos
do novo Membro, como telefone e e-mail para contato, idade, sexo, endereco e documentos de
identificacdo. Todos os Membros participantes devem estar em situagéo académica regular.

2.6 — O limite de participantes sera de 04 Equipes, sendo 02 equipes de instituicdes brasileiras e
02 equipes de instituicdes uruguaias. As inscricdes serdo homologadas por ordem cronoldgica de
deferimento dos pedidos.

2.6.1- Caso até o final do primeiro periodo de inscricdes ndo tenham sido inscritas 02
equipes brasileiras e/ou 02 equipes uruguaias sera aberto um segundo periodo de inscricdo para

as vagas remanescentes, para equipes inscritas independentemente das suas nacionalidades;

2.7 — As comunicagdes entre a Comissao Organizadora do Concurso e do Festival e as Equipes
participantes do Concurso sera feita exclusivamente através de contato com os Professores (as)
Coordenadores das Equipes, salvo necessidade urgente. Os contatos serao via e-mail, aplicativo
WhatsApp, ou telefone;

2.8 — Serao disponibilizadas 02 diarias de hotel para cada um dos participantes das Equipes de
fora das cidades de Sant'/Ana do Livramento e Rivera. O hotel sera indicado pela organizacao do
Concurso;

2.8.1 - As Equipes serdo informadas sobre sua hospedagem até o dia 11/06/2023. As
diarias serdo do dia 16/06 ao dia 18/06/2023, em hotel definido pela Comisséo Organizadora.

2.8.2 — Serao disponibilizadas pela organizacdo do Concurso até 03 refeicdes por
participante de cada Equipe de fora das cidades de Sant'Ana do Livramento e Rivera, as quais
serdo servidas em local informado pela organizacdo do evento.
2.9 — Serao disponibilizados a cada Equipe os valores de R$ 150,00 reais, ou, $1,148,00 mil pesos
uruguaios para a compra de insumos e locagéo de utensilios para servir as sobremesas.

2.9.1 — Os valores financeiros acima mencionados (R$ 150,00 ou $1.148.00 pesos), serdo
repassados antecipadamente, até o dia 10 de junho, as Equipes, mediante indicacdo de conta
bancaria propria e sob a supervisdo do Professor Coordenador inscrito no Concurso;

2.10 — O grupo de jurados, formado por 40 pessoas, sera acomodado em mesas com cadeiras,
toalhas, talheres e guardanapos, e cada Equipe devera providenciar o material para servi-los;
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2.11 — Seréo disponibilizados espacos de pré-preparo no dia 17 de junho de 2023, a partir das 7h,

bem como estrutura basica para finalizacdo dos pratos no local do Concurso.

2.11.1 — As Equipes deverdo trazer de suas sedes todos utensilios e equipamentos
necessarios para a participacdo ao longo do concurso, pois ndo serdo disponibilizados pela
organizacdo do Concurso.

2.12 — No local de pré-preparo havera a disposi¢ao das Equipes a seguinte estrutura:

e Forno elétrico;

e Pia/Cuba abastecida com fornecimento de agua;

e Bancada;

e Fogao;

e Refrigerador;

e Congelador: caso necessario a equipe devera entrar em contato com a comissao
organizadora para a disponibilizacdo do equipamento.

2.12.1 — No local do concurso havera a disposi¢ao das Equipes, para uso coletivo, a seguinte
estrutura:

Forno elétrico;

Pia/Cuba abastecida com fornecimento de agua;
Bancada,

Fogéao;

Refrigerador.

2.13 — Os concorrentes autorizam, desde a inscricdo, a divulgacdo de seus nomes, nomes dos
pratos, imagens suas e das preparacdes, bem como se comprometem a conceder entrevistas,
caso solicitado pela organizacédo do Concurso;

2.14 — Ainscricao da Equipe acarreta a aceitagcao completa e irrestrita dos termos do Concurso;
2.15 — O descumprimento de qualquer disposi¢cdo deste Regulamento, ou a pratica, por qualquer
participante do Concurso, de ato considerado inadequado, desleal, imoral, ou ofensivo aos
principios e objetivos do Festival ou do Concurso, acarretardo a desclassificacdo e eliminacéo

sumaria de toda a Equipe a que pertence.

3 — Fichas técnicas das receitas e avaliacdo do melhor prato

3.1 — As Equipes terdo total liberdade de criacdo de suas receitas, sendo obrigatéria a utilizacéo
de pelo menos um dos seguintes ingredientes como elemento principal da sobremesa: mel e/ou
doce de leite;

3.2 — Cada Equipe podera participar com um anico preparo. A por¢cao a ser apresentada devera ter
entre 50 e 80 gramas e deveréo ser produzidas 40 por¢des de cada sobremesa para apresentagéo
aos 30 jurados e aos 10 convidados;

3.3 - O custo de cada por¢éo ndo pode exceder o valor de R$ 2,00 reais ($ 15,35 pesos uruguaios),

3.3.1 — As sobremesas classificadas em primeiro e segundo lugar serdo produzidas para o
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evento de encerramento do 8° Fronte(i)ra — Festival Binacional de Enogastronomia - Assado
Fronteirico que ocorrera no dia 05/08/2023. Para o evento serdo produzidas 2 mil unidades de cada
sobremesa e o formato de servigo sera adaptado as circunstancias de um evento a céu aberto e

em larga escala.
3.4 — As receitas precisam se encaixar na categoria de doce empratado ou sobremesa;

3.5 — As fichas técnicas ou receitas das preparacdes a serem apresentadas no Concurso por cada
Equipe deverao ser enviadas a Comisséo Organizadora, conforme modelo estabelecido no Anexo
deste Edital, at¢ o dia 12 de junho de 2023, através do e-malil

concursodocesdofronteira@gmail.com .

3.6 — Fara parte da avaliacdo das receitas 0 emprego, em sua composicao, de
produtos/ingredientes tipicos ou de grande producéo/utilizacao local;

3.7 — Cada componente do jari escolherd somente o melhor prato, segundo sua prépria percepcao,
gosto de avaliacdo. Os jurados do Concurso, entretanto, levardo em consideracdo os seguintes
critérios, sem prejuizo de outros que considere tecnicamente adequados:

Valorizagcédo do mel e/ou doce de leite e demais produtos locais/regionais;
Técnicas utilizadas;

Apresentacao do prato e higiene;

Criatividade e conceito empregados;

Harmonia dos ingredientes;

Sabor;

Temperatura dos alimentos ao servir;

Ponto de cocgao e textura dos ingredientes;

Autenticidade, originalidade e inovacao;

Vinculo do prato com a tradi¢éo doceira local;

Aplicacéo do conceito de sustentabilidade na producédo e apresentacédo das sobremesas.

3.8 — Da composicao do juri: sera formado por 30 pessoas, cuja participacdo decorrera de convite
da coordenacéo do 8° Fronteira-Festival Binacional de Enogastronomia.

3.8.1 - 26 jurados serdo da comunidade local de Santana do Livramento e Rivera. Seréao
profissionais da area de confeitaria vinculados a confeitarias, restaurantes, padarias do comercio
local e chefes de cozinha locais; cada voto do juri local tera valor de 02 ponto (valor total: até 52
pontos);

3.8.2 — 4 jurados serdo, sendo 02 representantes da comunidade brasileira e 02
representantes da comunidade uruguaia; serdo de fora dos municipios que sediam o festival. Cada
voto do juri externo tera valor de 20 pontos (valor total: até 80 pontos).

3.9 — Os jurados serdo servidos por cada Equipe participante do Concurso, com o auxilio de
alunos de Gastronomia da UTU — IFSul (Sant’/Ana do Livramento - Rivera).

3.10 — As sobremesas serao servidas aos jurados e convidados das 17h até as 19h, procedendo-

se, logo apods o encerramento das degustacdes, a apuracao dos votos e a entrega da premiacao
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as 2 Equipes mais bem classificadas no Concurso.

3.10.1 — Cada equipe tera o tempo maximo de 30 minutos para apresentacdo da
sobremesa, e para servir 0s jurados e convidados.

3.11 — A ordem de apresentacao das sobremesas sera definida por sorteio que ocorreras as 15h
do dia 17/06/23 no local de realizacdo do concurso com a presenca do professor(a)
coordenador(a) de cada equipe junto com a coordenagéo do Evento.

3.12—- Os doces vencedores do Concurso serdo os 02 mais votados na soma dos votos totais
dos jurados.

4 — Premiacao
4.1 — Os prémios principais serdo distribuidos para as 02 Equipes que apresentarem 0s
doces mais votados no conjunto das escolhas dos jurados;
4.2 — Nao havera premiacao em dinheiro;
4.3 — Os prémios serao os seguintes:
e 1° Jugar: 01 Troféu + 01 kit de utensilios de cozinha no valor de U$ 100 (cem délares) +
Certificado de Campeéo do 1° Concurso Binacional de Doces do Fronteira por Equipe;
e 2°|ugar: 01 kit de utensilios de cozinha no valor de U$ 80 (oitenta dolares) + Certificado de
22 colocacao no 1° Concurso Binacional de doces do Fronteira por Equipe;
e 3%e4°|ugares: Certificados de participacédo no 1° Concurso Binacional de Doces do Fronteira
4.4 — Os kits de cozinha serdo retirados em estabelecimento comercial indicado pela
organizacédo do Festival.
5 — Resultados e critério de desempate

5.1 — Os resultados do Concurso serdo divulgados na noite do dia 17/06/2023, ap0s a
degustacdo das sobremesas apresentadas, recolhimento das fichas de votacdo e apuracdo da
colocacéao final de cada Equipe/prato, culminando com a entrega das premiacoes;

5.2 — A apuracao dos votos sera feita na presenca do Professor/coordenador de cada
Equipe;

5.3 — Havendo empate na soma final dos votos, serd considerado vencedor (a) a

sobremesa/Equipe que tenha obtido maior nimero de votos do juri externo.

5.4 — N&o hé previsdo de nenhum tipo de recurso aos resultados do Concurso.

7 — Disposicg0es finais

A Comissao Organizadora do 1° Concurso Binacional de Sobremesas podera, a qualquer
tempo e com a ciéncia prévia dos Professores Coordenadores, expedir Normativas

Complementares ao Concurso, que se facam necessarias ao seu bom andamento e organizacao.
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ANEXOS

ANEXO 1- Modelo de Ficha Técnica para recitas do 1° Concurso de Sobremesas

Identificagao da instituicdo

de ensino NOME DA RECEITA

INGREDIENTES QUANTIDADES- gramas / ml/ unidade

Modo de Preparo: passo a passo

Montagem:

-N° Porcdes:




